Labus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Alcohol abuse damages your health, please consume in moderation.

Renouvellement des consommations toutes les heures.

LE BAR

LES APERITIFS
RICARD-PASTIS (2 cl) 2,60 €
ANIS BARDOIN (2 cl) 4,20 €
KIR VIN BLANC cassis,
pécheoumdre (12cl) 3,80 €
KIR ROYAL (12 cl) 9,80 €
COUPE DE CHAMPAGNE

DEUTZ (12 cl) 9,80 €
MARTINI Rosso /Bianco

SUZE (6 cl) 3,90 €
PORTO FERREIRA
rougeoublanc (6cl) 4,80 €
MUSCAT Beaumes

de Venise (6 cl) 4,80 €
LES JUS DE FRUITS
Fruit juices

PAMPRYL (25 cl) 3,20 €

Pomme, poire, ananas, orange
A.C.O, tomate ou abricot

PRESSOIRS
DE PROVENCE (25cl) 5,50 €

Ananas-Goyave, Pomme-Framboise,
Cocktail Provencal

JUS DE FRUITS ‘ﬂg
BIO PRESSES 6,50 €

Orange ou citron

lLaCar

LES SODAS LES ALCOOLS
Softs drinks ET LES LIQUEURS (4c)y
COCA COLA, WHISKY 5,90 €
COCA ZERO (33 cl) 3,50 €

WHISKY JACK DANIEL'S
SCHWEPPES INDIAN TONIC/ JAMESON 6,90 €
AGRUMES (25 c) 3,50 € WHISKY BUSHMILLS 7,90 €
ORANGINA (25 cl) 3,50 € VODKA. GIN BOMBAY
LIMONADE (25 cl) 330€  OuTEQUILA 590 €
DIABOLO (25 cl) 350 €  DIPLOMATICORESERVE 13,00 €
ICE TEA (25 cl) 380 €  BACARDI 590 €

COGNAC VSOP,
PERRIER (33 cl) 3,50 € ARMAGNAC VSOP

CALVADOS 6,50 €
LES EAUX/ Waters
(Servies uniquement MARC DE PROVENCE 6,30 €
dans le cadre d’un repas) EAU DE VIE poire
(Served only as part of a meal, framboise ' 6.30 €
except for Perrier) '

GET 27 490 €
VITTEL T | 5,60 €

LIQUEUR
VITTEL 1/2 1 3,60 € DE FRIGOLET 4,90 €
VITTEL 1/4 1 2,90 € AMARETTO 4,90 €
SAN PELLEGRINO 1 | 5,80 € LIMONCELLO 4,90 €
SAN PELLEGRINO 1/2 1 4,10 € MANZANITA 4,90 €

LA CAVE/The wine cellar

AOP BAUX DE PROVENCE

IGP ALPILLES

DOMAINE DE LA VALLONGUE

EYGALIERES BIO

Verre 15cl Carafe 50 cl  Btlle

ROSE
Les Calans IGP Alpilles, 2017

4,80 € 15 €

ROUGE
Garrigues AOP 2015

590 €

BLANC Muscat sec
IGP OC 4,50 €

MAS SAINTE BERTHE

ROSE
Passe Rosé AOP, 2017

ROUGE
Tradition AOP, 2016
MAS DE LA DAME BIO

ROSE
Rosé du Mas AOC, 2017

ROUGE
Vallon des Amants AOC, 2015

BLANC
La Stele AOC, 2017

18 €

14€

23 €

29 €

19 €

27 €

27 €

29 €

39 €

29 €

CHATEAU DALMERAN BIO

Verre 15¢cl Carafe 50 cl  Btlle
ROSE
AOP, 2017 6,50 € 20€ 35¢
ROUGE
AOC, 2011 6,90 € 2 37€
DOMAINES DES ALPILLES

Verre 15¢cl Carafe 50 cl  Bille
Domaine des Terres Blanches
Rosé AOP2017 5,80 € 17€ 30€
Blanc AOR 2017 5,80 € 17€ 30€
Cuvée Aurélia rouge AOP, 2015 39 €
SAINTREMY _ gD
DE-PROVENCE
DOMAINE DE LAGOY BIO

Verre 15¢cl Carafe 50 cl  Btlle
ROSE
Cuvée de la Chapelle, IGP Alpilles,
2017 5,80 € 17€ 30€
ROUGE
Cuvée de la Chapelle, IGP Alpilles,
2016 5,80 € 17€ 30€

WBISTROT
gl DES
mALPILLES

Depuis 1984 = St Rémy de Provence

LES COCKTAILS
ascl) 9,50 €

MOJITO
Rhum Bacuardi, citron vert, feuilles
de menthe, sucre de cunne, Perrier

PINA MARGARITA
Teqyuilu, jus d’ununus, préparation
U buse de noix de coco

COCKTAIL DE SAISON

(Voir urdoise)

LES COCKTAILS

SANS ALCOOL
Mocktails (15 1) 8,50 €

PINK VIRGIN MOJITO
Citron vert, feuilles de menthe,
sucre de cunne, Perrier, frumboises

BDA
Citron vert, feuille de menthe,

prépuration d buse de pomme verte,

Perrier

VIRGIN PINA COLADA
Jus d’unanus, préparation G buse
de hoix de coco
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BIERES
A LA PRESSION
Draft beers
25 cl 50 cl
HEINEKEN 3,30 € 6,20 €
AFFLIGEM 3,50 € 6,40 €
BLANCHE 3,50 € 6,40 €
BIERES
A LA BOUTEILLE
Bofttled beers
35,5 cl
CORONA 490 €
33 cl
DESPERADOS 4,90 €
LEFFE brune 4,50 €
CHOUFFE 4,50 €
DUVEL 4,50 €

BIERE sans alcool (25 cl) 3,50 €
Non-alcoholic beer

ABBAYE DE ‘@ NOS JOLIS CRUS
PIERREDON BIO DU NORD ET DU SUD
Btlle Btlle
ROUGE ROUGE
Vespro, 2014 .
' Gigondas AOP, 2015
(SRl 7€ ramille Perin La Gille 40 €
. R Chdateauneuf-du-Pape
VALLEE DU RHONE * Delas Haute-Pierre,
AOP, 2015 79 €
e Chdteau de La Gardine,
g / AOP, 2015 79 €
m ‘{e W o Crozes hermitage AOP, 2016
Chapoutier Petite Ruche 35€
Verre 15¢l Carafe 50cl  Btile Saint-Joseph AOP Delas Fréres, 2016
. Les Challey 38 €
Chateau La Genestiére,
e Lirac blanc Cote rétie AOP,
AOP 5,80 € 17€ 29€ Seigneur de Maugiron 75 €
e Lirac rouge AOP 29€
— CHAMPAGNES
Chdteau de La Gardine rouge 29€ Coupe (12 cl) Btlle (75 cl)
Saint-Joseph blanc, 2016 Champagne
Domaine Pierre Finon 46€ Deutz brut classic 9,80 € 62 €
) Champagne Deutz brut rosé 79 €
Condrieu, 2016
Domaine Pierre Finon 65€ Ruinart brut blanc de blancs 95 €



LA CUISINE EST UN ART QUI A BESOIN

A LA CARTE

NOS ENTREES / our Starters

Salade du Bistrot, burratina, coppa, roquette, tomates
(+ 2 € au “menu des amis™) 11 €

The Bistrot’s salad, Buffalo Burratina, Coppd, Rucola salad, tomatoes
(+2 € in the mehu)

Gaspacho tomates et betterave BIO, Gressin 8 €
Orgunic Tomato anhd Beetroot gazpdacho, ‘Grissini” Breadsticks

Clafoutis d’aubergine et tomates cerises confites,
coulis de tomate, jeunes pousses 9€
Eggplant and confit cherry tomato clafoutis, fomato coulis, buby ledf sulads

Idéal a partager a I'apéritif | ideai for uppetizers !

Tellines a I'aioli (250 g) selon arrivage + 3 € au “menu des amis”) 15€
‘Tellines’ clums with garlic mayonnuise (250ygr) uccording to days’ cutch
(+3 € in the menu)

Beignets de fleur de courgette, sauce yaourt concombre 11€
Zucchini flower fritters, Cucumber yogurt sauce

NOS PLATS /Our Main courses

Tartare de boeuf charolais a I'italienne,
coupé au couteau, frites et salade 19 €
Italian sliced premium “Charoldis” beef tartare, French fries and Salad

Supréme de poulet fermier (Label Rouge) sauce aux olives et
romarin, écrasé de pommes de terre, mais BIO et artichaut 18 €
Breust of free range chicken (French Red Lubel), olives and rosemdry gravy,
mushed potutoes, orgunic corn und drtichoke

Entrecote Black Angus, frites, salade, sauce poivre vert

(+ 3 € au “menu des amis™) 22 €
Black Ahgus Ribstedk, French fries and salad, green pepper sauce

(+3 € in the menu)

Steak de thon mi-cuit, risotto d’orge perlé, condiments
gingembre et combawa + 3 € au “menu des amis”) 21 €
Slow-cooked tunha, pedarl barley risotto, ginger and combawda (kdffir lime)
seusoniny (+3 € in the mehu)

Filet de daurade a la plancha, caponata d’aubergine,

écrasé de pommes de terre, mais BIO et artichaut 19 €

‘A lu planchu’ seu breum fillet, egyyplunt cuponautu, mushed potutoes,
orgdhnic corh unhd drtichoke

SALADES REPAS [/ Meal-Sized Salads

Salade de tomates oubliées,
burrata et roquette 16 €
Heirloom tomatoes salad, burrata and rucola

NOS DESSERTS / Our Desserts

Tiramisu au spéculos amaretto 7,50 €
Speculos und umaretto-flavoured tiramisu

Salade exotique au poulet pané (ananas, tomates, oignons
rouges, radis, vinaigrette au curry, gouda au cumin, gressin,
poulet pané) 18 €

Exotic sulad with breaded chicken (pinedpple, fomatoes, red onions, radish,
cumin goudau cheese, breudsticks, breauded chicken, curry dressing)

FROMAGES
6€ Cheeses

Soufflé glacé au caramel
et créme anglaise

Toffee iced soufflé und custard sauce

Salade de fruits Fruits Salad 7,50 €

Baba géant au Rhum, créme fouettée 8€

Giant Rum Babad, whipped cream Qualité BIO

Pana cotta aux fruits rouges, coulis,
crumble, créeme fouettée
a la féve tonka 7€

Red berries Punha cottu, coulis, tonka bedn-
flavoured whipped cream

Patisserie du Bistrot 8 €
The Bistrot’s Pustries

LE MENU DES AMIS [

(TOUS LES JOURS)

THE FRIENDS’ MENU

(DAILY)

- Deux boules 6 € - Trois boules 8 €
Premium Organic Ice creams ahd Sherbets
Two or three scoops

Glaces et sorbets

- Deux boules 6 € - Trois boules 8 €
lce creums und sherbets.
Two or three scoops

Assiette de fromages,

Glaces et sorbets W mesclun
et confit d’oignon 7,50 €

Cheese platter, mesclun salad
und ohionh confit

Brie truffé, mesclun

de jeunes pousses 9,50 €
(+ 2 € au “menu des amis”)

Brie cheese with truffle filling,

mesclunh baby leaf salad

26,90 €
10t 29,50 €
.”LDAETSSERT 24,50 €

HORS ARDOISES - OFF SLATE-BOARDS

@ 1 ENTREE

Les informations relatives aux allergénes contenus dans les plats sont a votre disposition sur une carte récapitulative disponible en caisse

Les chéques ne sont pas acceptés



DE FANTAISIE ET DE BEAUCOUP D’AMIS

VEUILLEZ CONSULTER NOS ARDOISES

PLEASE CHECK OUR SLATE BOARDS

VEUILLEZ CONSULTER NOS ARDOISES

POUR LES PETITS LOUPS (- de 12 ans) 12 €
FOR THE KIDDIES (under 12 years old)

Filet de colin ou steack haché accompagné de frites - Glace
Codfish steak or Beefburger with french Fries - Ice cream

LOCATION D’APPARTEMENTS

APPARTS & LOFTS 4 appartements (52 a 76 m?)

Bistrot des Alpilles Afin de vous offrir le confort et I'accessibilité d’un
15 Boulevard Mirabeau héb  raffing lei du vill de Saint
13210 St Rémy de Provence ? ergement raffiné er.1 plein coeur' u village de Saint-
Tél. 04 90 92 09 17 Rémy de Provence, le Bistrot des Alpilles vous propose sa
contact@bistrotdesalpilles.com formule originale de Gites-citadins de qualité Premium :

www.bistrotdesalpilles.com « Apparts & Lofts ».

Pour des moments inoubliables, en amoureux, en

PRIXSAILAISEMAINE famille, entre amis, ou pour affaires, découvrez quatre

BASSE SAISON: appartements-lofts élégants et spacieux, tout-équipés,
950 € 41300 € assortis de prestations haut-de-gamme : Spas en
HAUTE SAISON: terrasse, vue panoramique sur les toits du village et la
1400 €-1750 € chaine des Alpilles...

Les chéques ne sont pas acceptés
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Notre vitrine de desseris
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LES BOISSONS CHAUDES

CHOCOLAT CHAUD/HOT CHOCOLATE

Nature 50 % cacao
Plain

GUATEMALA = * - Plantation Vera Picara NEW

Un corps hoble dux intenses suveurs de cucuo
*Certifié ECOCERT FR-BIO-01

MAYA o

Cet ussembluge tout en puissunce d’urubicu et de NEW
robustu bio* révele des notes de régdlisse et de cédre

*Certifié ECOCERT FR-BIO-01

DECAFEINE * Ew
Cufé décuféiné, profil aromatique N

doux & fruité. Procédé uniyue d’extraction naturelle de 1a caféine,
suhs solvants, ufilisant I'eau pure des ylaciers du « pic d’Orizaba »
sur les hauts sommets du Mexigue

CAPPUCCINO

CAFE VIENNOIS

Viennese cufé

CAFE ALLONGE

Coffee diluted with hot water

CAFE CREME

Coffee with cream

CAFE DOUBLE

Large black coffee

Chocolat Viennois 4,80 €

THES BIO
ORGANIC TEAS

3,90 €

THE JAUNE

GOLDEN DRAGON

Thé Yuhnun Premium - Chine
Grand Jardinh de Dohgzhdi

Un breuveuye précieux et rare
a I'effluve corsé, et la douceur
subtile

SAINT-REMY

Thé Blanc Parfumé Buai Mu Dan
Parfums de Péche et ubricot,
Délicut et ressourcunt

GREY MONKEY

Thé Blanc Parfumé au Litchee

Lda saveur ronde et douce des
écluts de pomme duhs un mélunyge
exotiyue

LORD ANGLAIS

Mélanhge de thés Noir Assum,
Ceylun et Durjeeling

GoUt corsé, Rondeur en bouche, et
fini chocoluté subtil...

Le secret d’un Grund clussique !

FRENCH KISS

Thé Duarjeeling Singtom Inde
parfumé < la Fleur d’Oranger

Lu douceur d’un buisé fleuri sur fond
corsé

Voyugye dppuisunt et souvenirs de
moments puisibles de |I'enfunce...
Embrassez le moment !

15 boulevard Mirabeau - BlSTROT

Pour votre santé, mangez au moins

5 fruits et Iégumes par jour
www.mangerbouger.fr

Prix nets service compris en Euros TTIC

13210 Saint-Rémy de Provence
Tél. 04.90.92.09.17 DES

contaci@bistrotdesalpilles.com ‘ALP| LLES

www.bistrotdesalpilles.com

Depuis 1984 = St Rémy de Provence

sucrées

THE VERT HIGH MOUNTAIN

Thé Yuhnhun Chine

Grund Jurdin de Huitohy Baotian
La délicutesse d’un bouyuet
complexe, lu fruicheur et la sérenité
d’un sous-bois verdoyunt...

TOUNDRA

Thé vert Yuhhun Jade Shdil parfumé
aux Agrumes - Grand Jardin de
Dongzhdi

Un bouyuet ucidulé suveur agrumes,
le charme de longues feuilles
repli€es en boules, et redéployées
duns I'euu frémissunte...

JUNGLE LION

Thé Rouge ROOIBOS & la Noix

de Coco. SANS THEINE - Reluxunt
Infusion aux notes de cucuo et hoix
de coco yourmunde

Un breuvayge doux et sauvuyge,

d |lu robe rouge cuivre intense

au yré de son dosuye...

INFUSIONS
HERBALS

3,90 €

INFUSION DETOX

Detox herbul teu

Mélunye de pluntes aux vertus
détoxifiuntes : verveine, menthe, cussis,
mélisse, fenouil & note fleurie

INFUSION ZEN

Zenh herbudl teu

Mélunye subtil de pluntes aux effets
relaxants : filleul, oranger, mélisse,
cumomille, luvunde & nhote de miel

INFUSION BIO
ou VERVEINE, MENTHE, CAMOMILLE

Herbuls teus: verbenad, mint,
cumomile herbul teus

For your health eat at least 5 fruits
and vegetables a day
www.mangerbouger.fr

Net prices service included in Euros TTC

Imprimerie Lacroix, St-Remy - 04 90 92 11 93 (Labellisée “Imprim’Vert”)





