NOS MENUS

OUR MENUS

MENU DES ALPILLES 38.00-

SPECIAL ”ALPILLES” MENU

Clafoutis de courgettes et Chévre des Alpilles au basilic
Zucchini clafoutis and basil-flavoured Goat Cheese from the Alpilles

Agnolade aux artichauts et pommes Grenaille

Sauteed Lamb with Artichokes and Pommes Grenaille

Fromage de chévre de la fromagerie des Alpilles

Goat Cheese from "La Fromagerie des Alpilles"

Dessert a choisir a la carte

MENU TRUFFES 45.00-

TRUFFLES MENU

Feuilleté aux morilles, champignons et noix, tranche de magret fumé
Puff pastry with morels, mushrooms and nuts served with slices of smoked duck breast

Vapeur de Saint Pierre et son risotto de coquillettes a la truffe et jus vert au persil

Steamed Saint Pierre with truffle risotto and parsley jus

Demi magret de canard sauce aux fruits rouges, aligot et copeaux de truffes

Half duck breast served with red fruits sauce, aligot and truffle shavings

Dessert au choix a la carte

MENU ENFANT (usu’h 12 axs)

FOR KIDS (uxpEer 12 YEARS - oLd)  15.00-

Filet de Colin pané ou Steak Haché et frites

Paned codfish or chopped steak with French fries

Glaces (vanille, chocolat, fraises)

Ice cream (vanilla, chocolate, strawberry,)

La liste des allergénes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on request



NOTRE CARTE

MENUS DES AMIS
THE FRIENDS’ MENU
choix des plats a la carte

1 entrée +1 plat 34.00-

Starter + Main

1 entrée +1 plat + 1 dessert 38.00-

Starter + Main + Dessert

1 plat + 1 dessert 32.00-

NOS ENTREES

CLAFOUTIS DE COURGETTES /12.00-

Clafoutis de courgettes et chévre des Alpilles, coulis de tomates et basilic
Zucchini clafoutis served with tomato sauce and basil-flavoured, goat cheese from Alpilles

FEUILLETE AUX MORILLES ET CHAMPIGNONS /16.00-

Feuilleté aux morilles, champignons et noix, tranche de magret fumé
Puff pastry with morels, mushrooms and nuts served with slices of smoked duck breast

GRAVLAX DE SAUMON /15.00-

Gravlax de saumon a la betterave, blinis noirs et beurre au curry
Salmon gravlax with beetroot served with black blinis and curry butter

NOUGAT DE FOIE GRAS / 23.00-
SUPPLEMENT MENU 6.00-

Nougat de foie gras maison aux cramberries et son pain toasté
Homemade foie gras nougat with cramberries and toasted bread

La liste des allergenes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on request



NOTRE CARTE

NOS PLATS
AGNOLADE / 24.00-

Sauté d'agneau, coeurs d'artichauts, pommes grenaille et olives
Lamb marinated in white wine served with artichokes and potatoes

COTE DE BOEUF / 29.00-
SUPP MENU 6.00-

Sauce au choix (roquefort ou poivre) / 3.00-

Cote de boeuf a la plancha 4509 frites et salade
Rib of beef 4509 served with french fries and salad

MAGRET DE CANARD ROTI AUX FRUITS ROUGES / 28.00-
(DEMI-MAGRET AU MENU)

Magret de canard sauce aux fruits rouges, écrasé de pommes de terre a la féeve de tonka
Duck breast with red berries sauce, mashed potatoes with tonka beans
SAINT PIERRE ET RAVIOLI / 24.00-

Vapeur de St Pierre, ravioli frit farcis aux fruits de mer et céleri, émulsion café réglisse
Vapeur de St Pierre, fried ravioli stuffed with seafood and celery, coffee and liquorice emulsion

NOIX DE SAINT JACQUES ET LANGOUSTINES / 27.00-

Noix de Saint Jacques, langoustine sur un risotto de coquillettes aux champignons et jus
vert au persil
Scallops, langoustine on a risotto of coquillettes with mushrooms and parsley jus

DEMI HOMARD / 29.00-
SUPPLEMENT MENU 6.00-

Demi-homard r6ti au beurre citronné, aligot et sauce crustacés
Half lobster roasted with lemon, served with mash potatoes and shellfish sauce

La liste des allergénes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on request

Prix nets service compris en Euros TTC
L'établissement n'accepte pas les chéques



NOS DESSERTS

LA TROPROVENGALE" i
e TrOPezienne

oaéation

-Maison Gaillardet /11.00-

Le Tiramisu au speculos et cerises
Amarena / 9.00-

La tarte citron meringuée / 8.00-

La tarte tatin / 8.00-

Fondant au chocolat maison créme pistache /10.00-
Paris Brest /10.00-

Le Baba au Rhum géant / 9.00-

Le café gourmand / 12.00-
(supp 4€ dans les menus)

L'assiette de fromages de la fromagerie des
Alpilles /10.00-

Les glaces

1 boule de glace : 2.50 €
2 boules de glace : 4.50 €
3 boules de glace : 6.00 €
Nos parfums :
Vanille, chocolat, café, rhum/raisin,
Fraise, citron

La liste des allergénes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on request



NOTRE CARTE

NOS PLATS HORS MENUS

BEEF AND LOBSTER / 39.00-

Onglet de boeuf et demi-homard réti au beurre citronné, frites et salade
Beef fillet and half lobster roasted in lemon butter, French fries and salad

BURGER AND LOBSTER / 39.00-

Burger du BDA et demi-homard roti au beurre citronné, frites et salade
BDA Burger and half lobster roasted in lemon butter, French fries and salad

TARTARE DE BOEUF A LA TRUFFE / 29.00-

Tartare de boeuf et copeaux de truffes, frites et salade

BURGER SAVOYARD / 24.00-

Fromage a raclette, lard grillé, magret de canard fumé et oignons frits
Raclette cheese, grilled bacon, smoked duck breast and fried onions

BURGER DU BDA /19.00-

Burger classique : Steak, sauce BDA
(ketchup, mayo, cognac paprika)

RAVIOLI AUX CHAMPIGNONS / 25.00-

Gros ravioli aux champignons, lamelles de truffes et creme de Grana Padano
Large ravioli with mushrooms, slices of truffle and Grana Padano cream

CAMEMBERT ROTI / 25.00-

Camembert roti au miel, charcuterie et pommes grenaille
Roasted camembert cheese with honey, delicatessen and potatoes

La liste des allergénes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on request



