NOS MENUS

Menu des Alpilles a2o00-

SPECIAL "ALPILLES' MENU

Clafoutis de courgettes et Chevre des Alpilles au basilic

Zucchini clafoutis and basil-flavoured Goat Cheese from the Alpilles

Agnolade aux artichauts et pormmes Grenaille

Sauteced Lamb with Artichokes and Pommes Grenaille

Fromage de chevre de la fromagerie des Alpiles
=T
Dessert & choisir & la carte et cafe

Maenu ges armis

FRIENDS MENU
ERITREE [MFRELAT rODESSERT ENTREE / PLAT FLAT J BESSERT
26.00 - 52.00 - 320.00 -

Clafoutis de courgettes et chevre des Algpilles au basilic
Zucchini clofoutis and basll flavoured goot cheaese from the Algilles
Ly R
Plancha de Couteaux en persillade et chorizo grille

Kriveshellin persillade and griled chorizo
+
Magret de canard facon Tgjine servi avec de la semoule aux figues réties

Duck breast Tagne stde served with roasted figs semolina
Ol o Or
Coguiilles saint-Jacqgues au beurre d'agrumes, frites et salade

Scallops with citrus butter, french fries and salad
+

Tiramisu Café et Speculoos
Coffee and speculoos Tiramisu
Bl BF

Tarte péches verveine

Peoch and verlkbena Tart

Menu enfanNt  soo

jusqu'a 12 ans)
FOR KIDS (under 12 years - old)
Filet de Colin pané ou Steak Hache et frites
Paned codfish or chopped steak with French fries
Glace Smarties

Smarties lce Cream

Laliste des allergenes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food s available on reguest



N TRE ART

MNOS ENTREES

ClLAeFOUTIS DE COLIRGET TES 7 1500 -

Clafoutis de courgettes et chevre des Alpilles, coulis de
tomates et basilic
Zucchini clafoutis served with tomato sauce and basil-flavoured,
gooat cheese from Alpilles

HOWMOILIS FETA BASILIC / 1600

Houmous a la feta et au basilic accompagne de jambon cru
truffeé et faocaccia
Feta cheese and basil hummus served with truffled raw nam and
focaccia

COUTEALUX EN PERSILLADE / 14.00 -

Plancha de Couteaux en persillade et chorizo grille
Knives shell in persillade with grilled chorizo

GASPACHO DE TOMATE GLACE/ 14.00 -

Gaspacho de tomate glace, brunoise de pastegue et melon, et
mozzarella
Tomatoe gazpacho watermelon and melon brunaise, and maozarella

PLANMNCHE DE CHARCUTRIES / 2300 -

Seul ou & partager
For one or to share

NOS GRANDES SAL ADES

Sl ADE CESAaR 2 HOE-

Poulet croustillant aux cereales, ceuf, parmesan et croutons
Crispy ceredals chicken , egg, parmiggiano cheese and croutons

ASSIETTE FRAICHEWR / 24.00 -

Salode rafraichissante de melon, pasteque, avocart,
mozzarella et jambon cru
Refreshing salad of melon, watermelon, avocado, mozzarella
cheese and raw ham

The list of potential clergenic food is available on reguest



ML T HRE (BT

NOS PLATS

AEGNOLADE 2700 -
Sauteé dagneau, coeurs dartichauts, pommes grenallle et olives

Lamb marinated in white wine served with artichaokes and potatoes

FILET DE BOEWUF /3200 -

Sauce au choix (roguefort ou poivre, champignons)

Medaillon de Filet de boeuf & la plancha 250g, frites
et salade
Plancha Beef filet medalion 250qg. french fries and salad

MAGRET DECANARD f 29200 -
Magret de canard facon Tajine servi avec de la semoule aux figues
FOties
Duck breast Tagine stule served with roasted figs semalina
FLaPMCHA D' ESPALCON, £ 2900~
Espadon & la plancha servi avec une mousseline de pommes de terre

A I'huile d'olive et au citron
Plancha swordfish served with olive oil and lemon flavoured potatoes puree

SO LES SAINT JACOLWES [ 2700 -
Coqulilles Saint-Jacques au beurre d'agrumes et piment dEspelette.

frites et salade
Scallops in citrus butter sauce, french fries and salad

SO E MELUINIERE ¢ 35.00 -

Sole d la plancha (350 gr), beurre citronnme et pommes grenailles
Plaoncha Sole (350 gn), lemon butter sauce and new potatoes

ENCORNETS / 28.00 -

ENncornets sauce Ameéaricaine servis avec Un risoTto crémeux aux
épices Tandoori
Sqguids Ameéricaine served with Tandoori spices creamy risotto

Laliste des allergenes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential alergenic food is available on reguest



NIED TR E 8 1 =

MOS DESSERTS
Le Tiramisu au Speculoos et cerises Armarena / .00
Speculoos and Amarena cherries Tiramisu

Profiterolles / .00 -

Profiteroles

Tarte aux péches et a la verveine / .00 -

Peach and verbena Tart

Fondant au chocolat et caramel beurre sale / 10.00 -

Chocolate and salted butter toffee fondant

Le Baba au Rhum geant / .00 -
Ziont Burm Bala

Carpaccio dananas et sorpet au citron /9:00 -

Pinegpple carpaccio and lemon sorbet

Fromage de chevre de la fromagerie des Alpilles / 7.50 -

Goat Cheese from La Fromagerie des Alpilles

Le cafe gourmand / 12.00 -

Gourmet coffee

Le champagne gourmand / 18.00 -

Gourmet champagne

Hors Mmenu des Alpilles / OfF alpilles menu
Les glaces

T boule de glace : 250 €
2 boules de glace : 450 €
3 boules de glace : 6.00€

Nos parfums .

vanille..chocolat.cate..rbhum/raisin.. framboise...citron...
coco..caramel sale.menthe/chocolat

La liste des allergenes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on request

Prix nets service compris en Euros TTC
L'étahlissement n'accepte pas les chéques



(ARTE BRASSERIE

RAVIOLI AU PESTOET MOZZAREL L A f 24.00-

Ravioliau pesto et d la mozzarella, creme de parmesan
Festo and mozzarello raviali, parmiggiano cheese cream

CARPACCIO DEBOEUF ALA TRUFFE / 24.00-

Carpaccio de boeuf a l'huile de truffes, frites et salade
Beef carpaccio served with truffle oil, fries and salad

TARTARE DE BOEUWF / 21.00-

Tartare de boeuf traditionnel, frites et salade
Seasomned Beef tartare, french fries and salad

TARTARE A LA TRUFFE # 28,00

Tartare de boeuf prépareé ¢ la truffe d'éte, servi avec
frites et salade
Summer truffle beef tartare, served with french fries and salad

BURGER Al CANARD f 24.00-

Burger de magret de canard, mayonnaise curry, frites et
salade
Duck breast burger. curry magyonnaise, served with french fries and

salad
BLUIREER U BDE./ T2.00-

Burger classigue : Steak, cheddar et sauce BDA
(ketchup, mayo, cognac, paprika)

La liste des allergéenes de nos plats est disponible sur demande
The list of potential olergenic food is available on reguest



CARTE APRES MID|

SALADE DE TOMATES ET MOZZARELLA /12.00

Salade de tomates coeur de boeuf et mozzarella di buffalao
Beef tomato and mozzarella di buffala salad

SALADE CESAR / 21.00-

Poulet pane, salade, parmesan, oeuf dur et crodtons
Breaded chicken, boiled egg, parmesan cheese, croutons

RANITGL AL BPESTEO ET MOZZARELLA / 22.00-

Ravioli au pesto et a la mozzarella, creme de parmesan
Pesto and mozzarella ravioli, parmiggiano cheese cream

FILLET DE SO LIF ¢ S2.800-
Sauce au choix (roguefort ou poivre, champignons)

Medaillon de Filet de boeuf & la plancha 250g, frites et

salade
Beef filet medalion 250g served with french fries and salad

CARPACCIO DEBOEUF ALA TRUFFE / 24.00-

Carpaccio de boeuf a l'huile de truffes, frites et salade
Beef carpaccio served with truffle oll, fries and salad

FARTARE DE BOEUF f 2100

Tartare de boeuf servi avec des frites et de |la salade
Beef tartare served with fries and salad

BLIBGER DL B F 19.00-

Burger classigue : Steak, cheddar et sauce BDA
(ketchup, mayo, cognac paprika)

COQUIILLES SAINT JACQIWUES f 27.00-

Coquilles Saint-Jacqgues au beurre dagrumes et piment

d'Espelette, frites et salade
Scallops in citrus butter sauce, french fries and salad
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