
NOUVEL AN 
2026
M E N U

ENTREE

Ravioli maison au Foie Gras et Abricot
moelleux, émulsion de potimarron à

l’huile de pistache 

PLATS

DESSERT

Macaron chocolat mangue passion

ASS IETTE  APERTIT IVE

Club Ricotta et jambon Serrano
Tartare de Saint jacques 

Huitres

Médaillon de Lotte et Langouste,
artichaut truffé et beurre blanc au

champagne

Tournedos de Canard, tartelette de
pomme de terre, champignons et jus

au pesto

75€


